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1. Informacje ogdélne o egzaminie potwierdzgm kwalifikacje w zawodzie

Od 1 wrzénia 2012 r. weszly wycie przepisy wprowadzge zmiany w szkolnictwie zawodowym.
W zawodach przedstawionych w nowej klasyfikacji digniono kwalifikacje, czyli wyodsbniony

w danym zawodzie zestaw oczekiwanych efektéw ksetdd, ktdrych oggniecie potwierdza
swiadectwo wydane przez aigowa komisje egzaminacynpo zdaniu egzaminu potwierdzeggo
kwalifikacje w zawodzie w danej kwalifikaciji.

Egzamin potwierdzapy kwalifikacje w zawodzie, zwany rowrieegzaminem zawodowym, jest
forma oceny poziomu opanowania przez adapgo wiedzy i umiegnosci z zakresu danej kwalifikacji
wyodrebnionej w zawodzie, ustalonych w podstawie prograejdksztalcenia w zawodach.

Egzamin zawodowy jest egzaminem zetvznym, mae by przeprowadzany w gju catego roku
szkolnego w terminie ustalonym przez Dyrektora KgntCentralnej. Termin egzaminu zawodowego
dyrektor komisji okggowej ogtasza na stronie internetowej komisjiegkrvej nie paniej niz

5 mieskcy przed terminem egzaminu zawodowego.

Egzamin lgdzie obejmowat zakresem tematycznym kwalifikagjzyli liczba egzaminéw w danym
zawodzie bdzie zaleéna od liczby kwalifikaciji.

2. Wymagania, ktore nate spetné, aby przysfpi¢ do egzaminu zawodowego

Uczen, ktéry zamierza przyspi¢ do egzaminu zawodowego powinien:

1) wypeint pisemn deklaracg dotyczca przystpienia do egzaminu zawodowego,

2) zlazy¢ wypeilng deklaracy dyrektorowi szkoty, nie paniej niz 4 miesiace przed terminem
egzaminu zawodowego.

3. Struktura egzaminu zawodowego

Egzamin zawodowy sktadaest czsci pisemnej i praktycznej.

3.1 Czs$¢ pisemna egzaminujest przeprowadzana w formie testu pisemnego zowveylstaniem
elektronicznego systemu przeprowadzania egzamiwod@vego, po uzyskaniu upowdenia przez
placowle przeprowadzapa egzamin lub z wykorzystaniem arkuszy egzamina@hny karty
odpowiedzi.

Czs¢ pisemna trwab0 minut i przeprowadzona jest w formie testu sktadego s¢ z 40 zada
zamknietych zawierajcych cztery odpowiedzi do wyboru, z ktorych tylkedpa odpowied jest
prawidtowa.

3.2.Czes¢ praktyczna egzaminujest przeprowadzana w formie testu praktycznego.

Polega na wykonaniu przez zglsggo zadania egzaminacyjnego zawartego w arkuszu
egzaminacyjnym na stanowisku egzaminacyjnym. Ste&k@ypowinno by przygotowane

Z uwzgkdnieniem warunkéw realizacji ksztalcenia w danymvadzie okrélonych w podstawie
programowej ksztatcenia w zawodach, stevy dla kwalifikacji wyodebnionej w tym zawodzie,

w zakresie ktérej odbywagesten egzamin.

Na zapoznanie siz trescig zadania egzaminacyjnego zawartego w arkuszu egaagjinym oraz

Z wyposaeniem stanowiska egzaminacyjnego gdajma 10 minut, ktérych nie wliczagsdlo czasu
trwania czsci praktycznej egzaminu zawodowego.

3.3. Podstawy uznania egzaminu za zdany.
Zdajacy zdat egzamin zawodowy $jeuzyskat:



1) z czsci pisemnej — co najmniej 50% punktow #hiavych do uzyskania (czyli Zdagy rozwizat
poprawnie co najmniej 20 zatltestu pisemnego),

2) z czsci praktycznej — co najmniej 75 % punktow dieych do uzyskania.

Wynik egzaminu zawodowego ustala i ogtasza komigjggowa. Wynik ustalony przez komgsj
okregowy jest ostateczny.

W zawodzietechnik zywienia i ustug gastronomicznychwyodrebniono 2 kwalifikacje.

K1 T.6. Sporzdzanie potraw i napojow (czas na wykonanie zadaniktycznego
wynosi 120 minut)

K2 T.15. Organizacjaywienia i ustug gastronomicznych (czas na wykonaadania
praktycznego wynosi 150 minut)

Egzamin w pierwszej kwalifikacji bedzie zdawany pod koniec klasy Ill, a w drugiej kwaifikacji
— w potowie klasy IV.



